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COFFEE BREAKS

COFFEE BREAKII.

SLADKE

SNIDANOVY BUFET

Vybér 1 ks sladké nebo slané nebo cerstveé
krdjené ovoce dle nabidky.

COFFEE BREAKIIL.

Vybér 1 ks sladké dle nabidky.
\(ybér1 ks slané dle nabidky.
Cerstveé krajené ovoce.

COFFEE BREAKIIII,

Vybér 2 ks sladke dle nabidky.
Vybeér 2 ks slané dle nabidky.
Cerstveé krajené ovoce.

Tradi¢ni tlacené kolacky (jablko, tvaroh).
Borlvkovy kold¢ s drobenkou.

Jable¢ny zavin.

Cokoladovy brownies.

Svestkovy kolac.

3 ks variace danského peciva (rozinkovy snek,
cokoladova rolka, mini croissant).

SLANE

Mini croissant se Sunkou od kosti a zeleninou.
Dynova bagetka s mozzarellou, rajcetem,
rukolou a pestem.

Mini brioska s parmskou sunkou, parmezanem
a polnickem.

Francouzska bageta se sSunkou od kosti,
ementalem a okurkou.

Bagel s kureci masem a ledovym salatem.
Vecerni chlebic¢ek s kriti Sunkou, susenymi
rajcaty a rukolou FIT.

Ciabatta s grilovanou zeleninou, pestem, kozim
syrem a baby Spenatem.

Bezlepkova varianta (slané pokrmy)

Jogurty/misli (50 g na osobu)

Bily jogurt a ovocny jogurt.

Corn flakes, ¢okoladové kulicky, pec¢ené musli s
orechy.

Med, mléko.

Studena snidané (80 g na osobu)

Sunka od kosti, variace syr(, zelenina.

Tepld snidané (100 g na osobu).

Vejce (sazené vejce, michané vejce

s pazitkou).

Pecenad sSunka od kosti, anglicka slanina.
Videnské parky, grilovana bavorska klobaska.
Pecivo (bageta, kminovy chléb, focaccia).

Sladké
Mini croissant, variace tlacenych kolacd,
krdjené ovoce.

Napojove balicky podavame maximalné po dobu 4 hodin.
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NAPOJOVY BALICEK I.

NAPOJOVY BALICEK III.

NAPOJOVY BALICEK IV.

Kava Nespresso profesional.

Caj Pickwick Tea Master Selection dle vybéru.
Neperliva voda, Rajec pramenitd voda jemné
sycena a sycena.

Neomezena konzumace nealkoholickych
napojd, kdvy a ¢aje po dobu 4 hodin.

NAPOJOVY BALICEK II.

Kava Nespresso professional.

Caj Pickwick Tea Master Selection dle vybéru.
Pomerancovy, jablec¢ny.

a multivitaminovy juice.

Neperliva voda, Rajec pramenitd voda

jemné sycena a sycena.

Neomezena konzumace nealkoholickych
napojd, kavy a ¢aje po dobu 4 hodin.

Kava Nespresso professional.

Caj Pickwick Tea Master Selection dle vybéru.
Pomerancovy, jable¢ny a multivitaminovy
juice.

Nealko napoje Coca Cola, Coca Cola Zero a
Fanta.

Neperliva voda, Rajec pramenitd voda jemné
sycena a sycena.

Neomezena konzumace nealkoholickych
napojd, kdvy a ¢aje po dobu 4 hodin.

Kava Nespresso professional.

Caj Pickwick Tea Master Selection dle vybéru.
Nealko napoje Coca Cola, Coca Cola Zero a
Fanta.

Cerstva pomerancova stava.

Neperliva voda, Rajec pramenitd voda

jemné sycena a sycena.

Neomezenad konzumace nealkoholickych
napojd, kavy a Caje po dobu 4 hodin.

Napojoveé balicky podavame maximalné po dobu 4 hodin

www.restauracecolumna.cz



BUFETOVA MENU

BUFET I. BUFET II. BUFET III.

Salaty (100 g na osobu) Salaty (100 g na osobu) Salaty (100 g na osobu)

2 druhy. 2 druhy. 3 druhy.

Dresinky, octy a oleje Dresinky, octy a oleje. Dresinky, octy a oleje.

Predkrmy (100 g na osobu) Predkrmy Predkrmy/finger (100 g na osobu)
2 druhy. 2 druhy. 2 druhy + finger.

Hlavni chody (150 g na osobu)
3 druhy.

Pfilohy (100 g na osobu)
2 druhy + pecivo.

Dezerty
2 druhy.

Hlavni chody (150 g na osobu)
4 druhy.

Prilohy (100 g na osobu)
3 druhy + pecivo.

Dezerty
3 druhy

Hlavni chody (150 g na osobu)
5 druhd + carving.

Pfilohy (100 g na osobu)
3 druhy + pecivo.

Dezerty
3 druhy + krajené ovoce.

Bufetova menu servirujeme od 30 osob.
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BUFETOVA MENU

Salaty

Caesar salat s kurecim masem, krutony a
parmezanem.

Rimsky saldt s tundkem, fazolkami a pecenymi
grenaillemi .

Salat s parmskou sunkou, melounem a trhanou
mozzarellou (BUFET II. a [ll.).

Vege salaty

Zeleninovy salat s ernymi olivami a syrem fitaki.
Trhany salat s mozzarellou, rajcaty, krutony a
bazalkovym pestem.

Tabouleh se zeleninou bulgurem, citronem a
petrzell.

Predkrmy

Veprova panenka sous vide s rukolou a kfenovou
Majoneézou.

Platky roastbeefu s fimskym salatem, cibulovym
konfitem a bylinkovou remuladou.

Teleci platky s ¢ervenou cibuli, kapary a tunakovou
mMajoneézou.

Marinovany losos s fasy wakame, trhanym salatem
a koprovym dipem (BUFET Il a Ill.).
Vegetaridnské predkrmy

Marinovana zelenina s ¢ervenou fepou

a kozim syrem.

Mozzarella s variaci raj¢at s bazalkou, rukolou a
balsamikem.

Finger food (BUFET II1.)

Hovezi tatarak s parmezanem, peprovou
mMajonézou a chlebovym krutonem.

Veprova panenka s grilovanou zeleninou

a cernou c¢ockou.

Variace rajcat s trhanou bufala mozzarellou,
bazalkovym pestem a piniemi.

Marinované krevety s citrusy a salatem wakame.
Hlavni chody

Grilovana veprova panenka s omackou

z hrubozrnné horcice a jarni cibuli.

Hoveézi stroganoff se Zampiodny, kyselou okurkou
a pazitkou.

Hovézi licka na cerveném vine se zeleninou

a rozmarynem (BUFET 1. a Ill.)

Hovézi nizky rosténec s peprovou omackou
(carving) (BUFET II.).

Kachni prsa s ¢ervenym zelim a smazenou
cibulkou (BUFET II. a Ill.)

Krati medailonky na ¢erveném kari se zeleninou
a koriandrem.

Krdti prsa se zeleninou ratattoullie a bylinkami
Kureci nudlicky s peprovou omackou

a brokolici na masle.

Peceny filet lososa s maslovou omackou

a pecenymi cherry raj¢aty (BUFET II. a Ill.)
Vegetarianské hlavni chody

Bramborové gnocchi se syrovou omackou

a baby Spenatem.

Zeleninové lasagne s cuketou, lilkem a rajCaty
Tarhona se zeleninou ratatoullie.

Zapecené fusilli s rajcatovou omackou, bazalkou
a parmezanem.

Zeleninové chilli s fazolemi, kukufici, cizrnou a
koriandrem.

Bulgur s grilovanou zeleninou zapeceny
mozzarellou.

Pfilohy

Pecené brambory s cibuli a peprovym korenim.
Grenaille s tymidnem a ¢esnekem.
Bramborové knedliky se Skvarky.
Karlovarsky knedlik.

Jasminova ryze s bylinkami.

Divoka ryze.

Francouzska zelenina na masle.

Grilovana zelenina s bazalkovym pestem.
Pecivo (bageta, kminovy chléb, focaccia).
Dezerty

Vanilkova panna cotta s malinami.
Cokoladova dortik s grilidsem.

Créme brllée (BUFET Il a lll.)

Ovocny kosicek.

Mini vénecek.

Makronky (BUFET II. a [ll.)

Tartaletka s ¢okolddovou pénou a visnémi
(BUFET II. a lll.)

Profiterolka.

Krajené ovoce.

Bordvkovy kolad¢ s drobenkou.

Jable¢ny zavin.

Cokolddovy brownies.

Svestkovy kolaé.

Bufetova menu servirujeme od 30 osob.Tyto oznacené pokrmy (BUFET Il. a lll.) si mlzete zaradit pouze do vami vybraného bufetu Il. a lll..
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GALA BUFET

Sushi koutek
Variace sushi (nigiri, maki, california)
+ doplnky.

Predkrmy Finger (3 ks na osobu)

Teleci tatarak s parmezanem

a cernym lanyzem.

Kachni pastika v maslove tartaletce

s brusinkovym gelem.

Slehany syr s grilovanou zeleninou

a bazalkovym pestem.

Italsky koutek (uzeniny, nakladana zelenina
a doplnky) primo pred hosty LIVE.

Hlavni chody carving (150 g osoba)

Peceny filet hovezi svickové v drceném pepri.

Teleci licka v kofenoveé zeleniné.
Filet zauzeného lososa s pecenymi cherry
rajCaty.

Omacky
Peprova.
Madeira.
Lanyzova.

Vareni pred hosty
Italskeé risotto nebo téstoviny s rajcaty
a krevetami LIVE.

Prilohy (100 g osoba)

Grilovana cuketa, paprika, Cervena cibule
s cherry rajCaty.

Konfitované grenaille s bylinkami.
Francouzska zelenina na masle.

Pecivo (bageta, kminovy chléb, focaccia).

Francouzské syry s ovocem a fikovym
chutney

Dezerty

Mini palacinky LIVE + Cerstvé ovoce.
Makronky.

Jahodova tartaletka.

Vanilkové créme brllée + Cerstveé ovoce.

Bufetova menu servirujeme od 30 osob.
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Predkrmy (100 g na osobu)
Peceny hovézi roastbeef na trhaném salatu

s hor¢i¢nou majonézou a cibulovym konfitem.

Marinovana paprika, cuketa s feta syrem,
bylinkami a piniemi.

Salatovy bar

Salat Caesar s kurecim masem, slaninou,
krutony a parmezanem.

Cerstva zelenina (okurky, papriky, raj¢ata).
Oleje a domaci dresinky.

Hlavni chody na grilu (200 g na osobu)
Hovézi nizky rosténec v barevném pepri.

Kriti medailonky s parmskou Sunkou a Salvéji.

Veprova panenka v barevném pepri.
Steak z norského lososa v tymianu a oleji.

Prilohy (100 g na osobu)

Kukuri¢ny klas na masle.

Pecené grenaille s bylinkami.

Grilovana zelenina.

Pecivo (bageta, kminovy chléb, focaccia).

Omacky
BBQ, peprova omacka, domaci remulada s
bylinkami.

Dezerty
Vanilkova panna cotta s malinami.
Ovocna tartaletka.
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NAPOJOVE BALICKY

NAPOJOVY BALICEK I.

Neomezenad konzumace nealkoholickych
napojd, kdvy a ¢aje po dobu 4 hodin.

NAPOJOVY BALICEK II.

Neomezena konzumace kvalitniho
tuzemskeého vina.

Pilsner Urguell, nealkoholickych ndpojd, kavy
a Caje. Neomezena konzumace po dobu 4
hodin.

NAPOJOVY BALICEK IlI.

Neomezend konzumace kvalitniho
zahrani¢niho vina.

Pilsner Urguell, nealko ndpojd, kavy.
Neomezenad konzumace po dobu 4 hodin.

NABIDKA TUZEMSKY VIN
DO NAPOJOVEHO BALICKU

NABIDKA ZAHRANICNICH VIN
DO NAPOJOVEHO BALICKU

Bilé vino:

Mduller Thurgau, zemskeé, vinarstvi Madl,
Vinarska oblast Velkopavlovicka.
Ryzlink Vlassky, pozdni sbér, Novosedly,
vinarska obec Pavlov.

Ryzlink Rynsky, jakostni, Mikrosvin, Vinarska
oblast Mikulovska.

Sauvignon-Palava, Beton Cuveé, Madl,
Vinarska oblast Velkopavlovicka.
Rulandské sedé, pozdni sbér, Mikulov,
Moravino, Vinarska oblast Mikulovska.

Cervené vino:

Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin,
Vinarska oblast Mikulovska.

Zweigeltrebe, pozdni sbér, Sedlak, Vinarska
oblast Velkopavlovicka.

Frankovka barrique, pozdni sbér, Moravino,
Vinarska oblast Mikulovska.

Bilé vino:

Riesling Qualitatswein trocken, Pfaffmann,
Vinarska oblast Pfalz VDP.

Pinot Grigio del Veneto L'Elfo IGP, Vinarska
oblast Veneto.

Gruner Veltliner Falkenstein DAC, DUrnberg,
Vinarska oblast Weinviertel.

Riesling Federspiel Terrassen, Vinarska oblast
Wachau.

Cervené vino:

Montepulciano d'’Abruzzo DOC, Farnese Vini,
Abruzzo.

El Meson Crianza Tinto, Rioja DOCa.

Montes Cabernet Sauvignon Reserva,
Vinarska oblast Colchagua Valley.

Napojové balicky podavame k obédovému/vecernimu buffetu po dobu max. 4 hodin.
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