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COFFEE BREAK I.
Výběr 1 ks sladké nebo slané nebo čerstvé 
krájené ovoce dle nabídky.

Cena 65 Kč/osoba

COFFEE BREAK II. 
Výběr 1 ks sladké dle nabídky.
Výběr 1 ks slané dle nabídky.
Čerstvé krájené ovoce.

Cena 175 Kč/osoba 

COFFEE BREAK III.
Výběr 2 ks sladké dle nabídky.
Výběr 2 ks slané dle nabídky.
Čerstvé krájené ovoce.

Cena 275 Kč/osoba

SLADKÉ 
Tradiční tlačené koláčky (jablko, tvaroh). 
Borůvkový koláč s drobenkou. 
Jablečný závin. 
Čokoládový brownies. 
Švestkový koláč.  
3 ks variace dánského pečiva (rozinkový šnek, 
čokoládová rolka, mini croissant). 

SLANÉ 
Mini croissant se šunkou od kosti a zeleninou. 
Dýňová bagetka s mozzarellou, rajčetem, 
rukolou a pestem.  
Mini brioška s parmskou šunkou, parmezánem 
a polníčkem.  
Francouzská bageta se šunkou od kosti, 
ementálem a okurkou.  
Bagel s kuřecí masem a ledovým salátem. 
Večerní chlebíček s krůtí šunkou, sušenými 
rajčaty a rukolou FIT.   
Ciabatta s grilovanou zeleninou, pestem, kozím 
sýrem a baby špenátem. 

Bezlepková varianta (slané pokrmy) + 20 Kč

SNÍDAŇOVÝ BUFET 
Jogurty/müsli (50 g na osobu)
Bílý jogurt a ovocný jogurt.
Corn flakes, čokoládové kuličky, pečené müsli s 
ořechy.
Med, mléko.

Studená snídaně (80 g na osobu)
Šunka od kosti, variace sýrů, zelenina.
Teplá snídaně (100 g na osobu).
Vejce (sázené vejce, míchané vejce  
s pažitkou). 
Pečená šunka od kosti, anglická slanina.
Vídeňské párky, grilovaná bavorská klobáska.
Pečivo (bageta, kmínový chléb, focaccia).

Sladké  
Mini croissant, variace tlačených koláčů, 
krájené ovoce.

Cena 495 Kč/osoba

COFFEE BREAKS

www.restauracecolumna.czNápojové balíčky podáváme maximálně po dobu 4 hodin. Uvedené ceny jsou včetně DPH. Ceny obsahují obsluhu, inventář.



NÁPOJOVÝ BALÍČEK I.
Káva Nespresso profesional.
Čaj Pickwick Tea Master Selection dle výběru.
Neperlivá voda, Rajec pramenitá voda jemně 
sycená a sycená.
Neomezená konzumace nealkoholických  
nápojů, kávy a čaje po dobu 4 hodin.

 
Cena 120 Kč/osoba

NÁPOJOVÝ BALÍČEK II.
Káva Nespresso professional.
Čaj Pickwick Tea Master Selection dle výběru.
Pomerančový, jablečný.  
a multivitamínový juice.
Neperlivá voda, Rajec pramenitá voda  
jemně sycená a sycená.

Neomezená konzumace nealkoholických  
nápojů, kávy a čaje po dobu 4 hodin.

 
Cena 155 Kč/osoba

NÁPOJOVÝ BALÍČEK III.
Káva Nespresso professional.
Čaj Pickwick Tea Master Selection dle výběru.
Pomerančový, jablečný a multivitamínový 
juice.
Nealko nápoje Coca Cola, Coca Cola Zero a 
Fanta.
Neperlivá voda, Rajec pramenitá voda jemně 
sycená a sycená.

Neomezená konzumace nealkoholických  
nápojů, kávy a čaje po dobu 4 hodin.

 
Cena 195 Kč/osoba

NÁPOJOVÝ BALÍČEK IV.
Káva Nespresso professional.
Čaj Pickwick Tea Master Selection dle výběru.
Nealko nápoje Coca Cola, Coca Cola Zero a 
Fanta.
Čerstvá pomerančová šťáva.
Neperlivá voda, Rajec pramenitá voda  
jemně sycená a sycená.

Neomezená konzumace nealkoholických  
nápojů, kávy a čaje po dobu 4 hodin.

 
Cena 315 Kč/osoba

Nápojové balíčky podáváme maximálně po dobu 4 hodin. Uvedené ceny jsou včetně DPH. Ceny obsahují obsluhu, inventář www.restauracecolumna.cz

NÁPOJOVÉ BALÍČKY COFFEE BREAKS



BUFET I.	
Saláty (100 g na osobu) 
2 druhy.
Dresinky, octy a oleje

Předkrmy (100 g na osobu) 
2 druhy. 

Hlavní chody (150 g na osobu)
3 druhy. 

Přílohy (100 g na osobu) 
2 druhy + pečivo.

Dezerty   
2 druhy. 

Cena 790 Kč/osoba

BUFET II. 
Saláty (100 g na osobu)
2 druhy.
Dresinky, octy a oleje.

Předkrmy
2 druhy. 

Hlavní chody (150 g na osobu)
4 druhy.

Přílohy (100 g na osobu)  
3 druhy + pečivo.

Dezerty
3 druhy

Cena 890 Kč/osoba 

BUFET III. 
Saláty (100 g na osobu)
3 druhy.
Dresinky, octy a oleje.

Předkrmy/finger (100 g na osobu)
2 druhy + finger.

Hlavní chody (150 g na osobu)
5 druhů + carving.

Přílohy (100 g na osobu)  
3 druhy + pečivo.

Dezerty
3 druhy + krájené ovoce.

Cena 1090 Kč/osoba

Uvedené ceny jsou včetně DPH. Bufetová menu servírujeme od 30 osob. Ceny obsahují obsluhu, inventář. www.restauracecolumna.cz

BUFETOVÁ MENU



Saláty
Caesar salát s kuřecím masem, krutony a 
parmezánem.   
Římský salát s tuňákem, fazolkami a pečenými 
grenaillemi .  
Salát s parmskou šunkou, melounem  a trhanou 
mozzarellou (BUFET II. a III.).
Vege saláty
Zeleninový salát s černými olivami a sýrem  fitaki. 
Trhaný salát s mozzarellou, rajčaty, krutony a 
bazalkovým pestem. 
Tabouleh se zeleninou bulgurem, citrónem a 
petrželí.  
Předkrmy
Vepřová panenka sous vide s rukolou a křenovou 
majonézou.   
Plátky roastbeefu s římským salátem, cibulovým 
konfitem a bylinkovou remuládou.
Telecí plátky s červenou cibulí, kapary a tuňákovou 
majonézou.
Marinovaný losos s řasy wakame, trhaným salátem 
a koprovým dipem (BUFET II. a III.).
Vegetariánské předkrmy
Marinovaná zelenina s červenou řepou  
a kozím sýrem.
Mozzarella s variací rajčat s bazalkou, rukolou a 
balsamikem.
Finger food (BUFET III.)
Hovězí tatarák s parmezánem, pepřovou 
majonézou a chlebovým krutonem.

Vepřová panenka s grilovanou zeleninou  
a černou čočkou. 
Variace rajčat s trhanou bufala mozzarellou, 
bazalkovým pestem a piniemi.
Marinované krevety s citrusy a salátem wakame. 
Hlavní chody
Grilovaná vepřová panenka s omáčkou  
z hrubozrnné hořčice a jarní cibulí.
Hovězí stroganoff se žampióny, kyselou okurkou  
a pažitkou.
Hovězí líčka na červeném víně se zeleninou  
a rozmarýnem (BUFET II. a III.)
Hovězí nízký roštěnec s pepřovou omáčkou 
(carving) (BUFET III.).
Kachní prsa s červeným zelím a smaženou 
cibulkou (BUFET II. a III.)
Krůtí medailonky na červeném kari se zeleninou  
a koriandrem.
Krůtí prsa se zeleninou ratattoullie a bylinkami
Kuřecí nudličky s pepřovou omáčkou  
a brokolicí na másle.
Pečený filet lososa s máslovou omáčkou  
a pečenými cherry rajčaty (BUFET II. a III.)
Vegetariánské hlavní chody
Bramborové gnocchi se sýrovou omáčkou  
a baby špenátem.
Zeleninové lasagne s cuketou, lilkem a rajčaty
Tarhoňa se zeleninou ratatoullie.
Zapečené fusilli s rajčatovou omáčkou, bazalkou  
a parmezánem.

Zeleninové chilli s fazolemi, kukuřicí, cizrnou a 
koriandrem.
Bulgur s grilovanou zeleninou zapečený 
mozzarellou.
Přílohy
Pečené brambory s cibulí a pepřovým kořením. 
Grenaille s tymiánem a česnekem.
Bramborové knedlíky se škvarky.
Karlovarský knedlík.
Jasmínová rýže s bylinkami.
Divoká rýže.
Francouzská zelenina na másle.
Grilovaná zelenina s bazalkovým pestem.
Pečivo (bageta, kmínový chléb, focaccia).
Dezerty   
Vanilková panna cotta s malinami.
Čokoládová dortík s griliášem.
Crème brûlée (BUFET II. a III.)
Ovocný košíček.
Mini věneček.
Makronky (BUFET II. a III.)
Tartaletka s čokoládovou pěnou a višněmi  
(BUFET II. a III.)
Profiterolka. 
Krájené ovoce.
Borůvkový koláč s drobenkou.
Jablečný závin.
Čokoládový brownies.
Švestkový koláč.

Bufetová menu servírujeme od 30 osob.Tyto označené pokrmy (BUFET II. a III.) si můžete zařadit pouze do vámi vybraného bufetu II. a III.. www.restauracecolumna.cz

BUFETOVÁ MENU



Sushi koutek
Variace sushi (nigiri, maki, california)  
+ doplňky.

Předkrmy Finger (3 ks na osobu)
Telecí tatarák s parmezánem  
a černým lanýžem.
Kachní paštika v máslové tartaletce  
s brusinkovým gelem.
Šlehaný sýr s grilovanou zeleninou  
a bazalkovým pestem.
Italský koutek (uzeniny, nakládaná zelenina  
a doplňky) přímo před hosty LIVE.

Hlavní chody carving (150 g osoba)
Pečený filet hovězí svíčkové v drceném pepři.
Telecí líčka v kořenové zelenině.
Filet zauzeného lososa s pečenými cherry 
rajčaty.

Omáčky
Pepřová. 
Madeira.
Lanýžová. 

Vaření před hosty
Italské risotto nebo těstoviny s rajčaty  
a krevetami LIVE.

Přílohy (100 g osoba)
Grilovaná cuketa, paprika, červená cibule  
s cherry rajčaty. 
Konfitované grenaille s bylinkami.
Francouzská zelenina na másle.
Pečivo (bageta, kmínový chléb, focaccia).

Francouzské sýry s ovocem a fíkovým 
chutney

Dezerty
Mini palačinky LIVE + čerstvé ovoce.
Makronky.
Jahodová tartaletka.
Vanilkové crème brûlée + čerstvé ovoce.

Cena 1550 Kč/osoba

Uvedené ceny jsou včetně DPH. Bufetová menu servírujeme od 30 osob. Ceny obsahují obsluhu, inventář. www.restauracecolumna.cz

GALA BUFET



Předkrmy (100 g na osobu)
Pečený hovězí roastbeef na trhaném salátu  
s hořčičnou majonézou a cibulovým konfitem.
Marinovaná paprika, cuketa s feta sýrem, 
bylinkami a piniemi.

Salátový bar
Salát Caesar s kuřecím masem, slaninou, 
krutony a parmezánem.
Čerstvá zelenina (okurky, papriky, rajčata).
Oleje a domácí dresinky.

Hlavní chody na grilu (200 g na osobu) 
Hovězí nízký roštěnec v barevném pepři.
Krůtí medailonky s parmskou šunkou a šalvějí.
Vepřová panenka v barevném pepři.
Steak z norského lososa v tymiánu a oleji.

Přílohy (100 g na osobu)
Kukuřičný klas na másle.
Pečené grenaille s bylinkami.
Grilovaná zelenina.
Pečivo (bageta, kmínový chléb, focaccia).

Omáčky
BBQ, pepřová omáčka, domácí remuláda s 
bylinkami.

Dezerty	
Vanilková panna cotta s malinami.
Ovocná tartaletka.

Cena 1050 Kč/osoba

Uvedené ceny jsou včetně DPH. Ceny obsahují obsluhu, inventář. www.restauracecolumna.cz

BBQ



NÁPOJOVÝ BALÍČEK I.
Neomezená konzumace nealkoholických 
nápojů, kávy a čaje po dobu 4 hodin.

Cena 420 Kč/osoba

NÁPOJOVÝ BALÍČEK II.
Neomezená konzumace kvalitního 
tuzemského vína.
Pilsner Urquell, nealkoholických nápojů, kávy 
a čaje. Neomezená konzumace  po dobu 4 
hodin.

Cena 550 Kč/osoba

NÁPOJOVÝ BALÍČEK III.
Neomezená konzumace kvalitního 
zahraničního vína. 
Pilsner Urquell, nealko nápojů, kávy.
Neomezená konzumace  po dobu 4 hodin.

Cena 690 Kč/osoba

NABÍDKA TUZEMSKÝ VÍN  
DO NÁPOJOVÉHO BALÍČKU

Bílé víno:
Müller Thurgau, zemské, vinařství Mádl, 
Vinařská oblast Velkopavlovická.
Ryzlink Vlašský, pozdní sběr, Novosedly, 
vinařská obec Pavlov.
Ryzlink Rýnský, jakostní, Mikrosvín, Vinařská 
oblast Mikulovská.
Sauvignon-Pálava, Beton Cuveé, Mádl, 
Vinařská oblast Velkopavlovická. 
Rulandské šedé, pozdní sběr, Mikulov, 
Moravíno, Vinařská oblast Mikulovská.

Červené víno:
Rulandské modré, jakostní, Mikrosvín, 
Vinařská oblast Mikulovská.
Zweigeltrebe, pozdní sběr, Sedlák, Vinařská 
oblast Velkopavlovická.
Frankovka barrique, pozdní sběr, Moravíno, 
Vinařská oblast Mikulovská.

NABÍDKA ZAHRANIČNÍCH VÍN  
DO NÁPOJOVÉHO BALÍČKU

Bílé víno:
Riesling Qualitätswein trocken, Pfaffmann, 
Vinařská oblast Pfalz VDP.
Pinot Grigio del Veneto L‘Elfo IGP, Vinařská 
oblast Veneto.
Grüner Veltliner Falkenstein DAC, Dürnberg, 
Vinařská oblast Weinviertel.
Riesling Federspiel Terrassen, Vinařská oblast 
Wachau.

Červené víno:
Montepulciano d‘Abruzzo DOC, Farnese Vini, 
Abruzzo.
El Meson Crianza Tinto, Rioja DOCa.
Montes Cabernet Sauvignon Reserva, 
Vinařská oblast Colchagua Valley.

Nápojové balíčky podáváme k obědovému/večernímu buffetu po dobu max. 4 hodin.  
Uvedené ceny jsou včetně DPH. Ceny obsahují obsluhu, inventář.

www.restauracecolumna.cz

NÁPOJOVÉ BALÍČKY


